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Unsere Produkte basieren auf Speisepilzen,
die voll von natlrlichen Nahrstoffen und Aromen

sind. So kommt unser Fast

Geschmacksverstarker aus:

The natural way.

Fungi Fast Food
Ist eine neue
Generation von
Fast Food, das
auf gesunde,

’é umweltfreundliche
§ Lebensmittel aus
gewachsenen
Rohstoffen setzt:
Pilze

Food ganz ohne

ECHTER, GEWACHSENER
ROHSTOFF

Nicht aus Pulver und Wasser —
nur nattrliche, nahrhafte Pilze.

EINFACHE HERSTELLUNG
Traditioneller, unkomplizierter
Herstellungsprozess ohne
Hochtechnologie. Wir machen
keine Kunstprodukte.

NACHHALTIGKEIT MIT PILZEN
Nachwachsender Rohstoff aus
platzsparendem und effizientem
Anbau (Vertical farming), welcher
weniger Wasser und Land
bendtigt.

EFFIZIENTE
KREISLAUFWIRTSCHAFT
Minimierung von Abféallen und
optimale Nutzung von Ressourcen.

AHNLICHKEIT ZU FLEISCH
Textur des Pilzes erinnert

an Fleisch, wodurch es fur
Menschen leichter wird, auf eine
Fleischalternative umzusteigen.
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UNSERE PRODUKTE

DIE FLEISCHLOSEN FAST FOOD ALTERNATIVEN

Der Weg zum fleischlosen Fast Food ist nicht steinig — sondern knusprig und herzhaft.

Unsere fleischlosen Gaumenfreuden sind in unterschiedlichen Varianten erhéltlich: knuspriges Chicken und
kostliches Beef. Ob als klassische Patties fur den allseits beliebten Burger, aromatische Laibchen, panierte
Chicken Nuggets oder schmackhafte Beef Béllchen — unsere pilzbasierten Produkte sind vollgepackt mit
gesunden Zutaten, die man mit gutem Gewissen genieBen kann.

CHICKEN STYLE
MUSHROOM-BURGER, PANIERT

Champignon 34 %, Wasser, Sonnenblumendl, Panade (Mais,
Weizenmehl, Zucker, Salz, Gerstenmalzextrakt, Gewlrze, Hefe),
Dinkelvollkornschrot, Sonnenblumenprotein, Methylcellulose,
Salz, Weizenkleie, Ascorbinsaure, Pfeffer, GewUlrze.

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g

Energie 968 kJ / 233 kcal
Fett 17 g

davon gesattigte Fettsauren 20¢g
Kohlenhydrate 15¢g

davon Zucker 06¢g
Eiweil 4,5¢g
Salz 16¢g

CHICKEN STYLE
MUSHROOM-NUGGETS

Champignon 34 %, Wasser, Sonnenblumendl, Panade (Mais,
Weizenmehl, Zucker, Salz, Gerstenmalzextrakt, Gewlrze, Hefe),
Dinkelvollkornschrot, Sonnenblumenprotein, Methylcellulose,
Salz, Weizenkleie, Ascorbinsaure, Pfeffer, GewUrze.

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g

Energie 968 kJ / 233 kcal
Fett 17 g
davon geséttigte Fettsdauren 20¢g
Kohlenhydrate 15¢g
davon Zucker 0,6 g
EiweiB 45¢g

Salz 16¢g




BEEF STYLE
MUSHROOM-BURGER

Champignon 43 %, Wasser, Sonnenblumendl, Dinkel-
vollkornschrot, Sonnenblumenprotein, Methylcellulose,
Weingeistessig, Salz, Weizenkleie, Pfeffer, GewUlrze.

UT VERPACKT

IST HALB VERKAUFT

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g

Energie 845 kJ / 204 kcal
Fett 18g
davon gesattigte Fettsauren 19¢ Guter Geschmack fangt schon bei der Verpackung an. Deshalb bieten wir Ihnen die Moglichkeit, die
Kohlenhydrate 55g Verpackung unserer Fungi Fast Food Produkte individuell nach Ihrem Branding zu gestalten. Mit unserem
davon Zucker <05¢g flexiblen Verpackungsdesign haben Sie die Freiheit Farben, Grafiken und Logos auszuwahlen,
EiweiB 49¢ die Ihre Marke perfekt reprasentieren und einen bleibenden Eindruck hinterlassen.
Salz 16¢g
BEEF STYLE

MUSHROOM-FRIKADELLEN

Champignon 43 %, Wasser, Sonnenblumendl, Dinkel-
vollkornschrot, Sonnenblumenprotein, Methylcellulose,
Weingeistessig, Salz, Weizenkleie, Pfeffer, Gewlrze.

FUNGI FAST FOOD

FLOW PACK:

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g E,Huuﬁ!ﬁﬁ e Lieferbar in unterschiedlichen Abmessungen
Energie 845 kJ /204 keal nach Kundenwunsch
Fett | 18 ¢ * Drucklayout nach Kundenwunsch in Ihrem Branding
davon gesdttigte Fettséduren 19¢ e |n Kunststoff- oder Kartonausfihrung moglich
Kohlenhydrate 558 e Grammierung: 320, 340 oder 800 g
davon Zucker <05¢g
EiweiB 49g
Salz 16 g E
Individuelles
Verpackungs-
BEEF STYLE branding

MUSHROOM-BALLCHEN

Champignon 43 %, Wasser, Sonnenblumenél, Dinkel-
vollkornschrot, Sonnenblumenprotein, Methylcellulose,
Weingeistessig, Salz, Weizenkleie, Pfeffer, Gewlrze.

FUNGI FAST FOOD

KARTON:

e Lieferbar in unterschiedlichen Abmessungen
nach Kundenwunsch

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g

Energie 845 kJ / 204 keal e Drucklayout nach Kundenwunsch in Ihrem Branding
Fett 18¢ ¢ In Recycling Kartonausfihrung moglich
davon gesattigte Fettsduren 19¢g e Grammierung: 120 - 300 g
Kohlenhydrate 558
davon Zucker <05¢g
EiweiB 49¢
Salz 1,7 g




Wie kommt ein Fleischer in dritter
Generation dazu, nach einem
nachhaltigen Fleischersatz zu suchen?
Hermann Neuburger erkannte als
w verantwortungsvoller Hersteller schon
vor Jahren die Notwendigkeit einer

Alternative zu Fleisch.
Gesundes

Immunsystem

durch Schutz vor
: Erkrankungen mithilfe
1 von L-Ergothioneinen
: (Antioxidantien)
2 Gesunde
= - Verdauung
KUNIG DER GESUNDEN :  durch Beta-Glucane
L : und Verdauungsenzyme,
E R N A H R U N G : sowie cholesterin- und
blutfettwertsenkendes
: Lovastatin und Chrysin

Was macht Pilze so gesund? Pilze sind

nicht nur reich an wertvollen Nahrstoffen, 3 \I\;Iiggllitléi;aﬂ & D E R WEG Z U R

sondern bieten auch eine Fulle von Vorteilen,

die sich positiv auf die Gesundheitaus- & ﬁﬂu.gaﬁ)srgffg i’rﬂtamme’ N Ac H H A I.TI G E N

Antioxidantien

wirken kénnen. “' ALTERNATIVE

4  Gewichts-

ek

regulierung

durch zahlreiche Ballast-
stoffe, die ein gesundes
Sattigungsgefiihl férdern und
den Stoffwechsel unterstiitzen

Gemeinsam mit seinem Sohn Thomas entwickelte
Hermann Neuburger die Idee von HERMANN.BIO fur Q“ST FOOO .
einen nachhaltigen Fleischersatz. Dabei sollte Fleisch in

o
Gerichten auf nattirliche Weise ersetzt werden, ohne auf § ‘I 00 O/O
T

kinstliche Methoden zurtickzugreifen. So entstand Fungi

statt Fake — Speisepilze als Fleischalternative. VEGAN

Auch im Fast Food Bereich sehen sie den Bedarf fur K‘l“\
gesunde Fleischalternativen. So erweiterten sie die Produkt-

linie von HERMANN.BIO um eine weitere Kreation, die

eine gesunde Alternative zu herkémmlichen Fast Food

Produkten darstellt: Fungi Fast Food — The natural way.
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GESUND
FUR

MENSCH
UND
UMWELT

DIE FAST FOOD
REVOLUTION AUS
SPEISEPILZEN < "

Als Familien-
unternehmen sehen
wir es als Pflicht,
Verantwortung fur
unsere Kinder

zu ubernehmen.

Fungi Fast Food bietet eine nattrliche Alternative zu
herkémmlichen Fast Food. So kénnen Eltern sicher-
stellen, dass ihre Kinder ausgewogene und trotzdem
schnelle Mahlzeiten genieBen. Wir Gbernehmen

jedoch nicht nur Verantwortung flr diese Generation,
sondern auch fUr alle kommenden. Mit der einfachen
Herstellung, dem platzsparenden Anbau und effizienter

% Kreislaufwirtschaft sorgen wir fur eine Produktion, die
T sowohl Okologisch nachhaltig als auch kosteneffizient ist.
@ :’ Denn Genuss, Nachhaltigkeit und Wirtschaftlichkeit
O gehen bei uns Hand in Hand.
bb
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THE NATURAL WAY

Die neue Fast Food Generation.
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Alimentastic Food Innvovation GmbH
Strubergasse 24 | 5020 Salzburg | Osterreich
Telefon +49 175 8416769 hello@alimentastic.com



