




LEBENSMITTEL
B I O

S E E S T A D T  A S P E R N
W I E N



AT-BIO-301

B I O  H E L D E N  
G N O C C H I
K A R T O F F E L G N O C C H I
M I T  T O M A T E N F Ü L L U N G

Zutaten:

Wasser, WEIZENMEHL*, WEIZENGRIESS*, 11,4%

Kartoffelflocken*, 8,4% Tomatenmark*, Speisesalz

jodiert (Salz, Kaliumjodid), 1,4% Tomatenpulver*,

Kartoffelstärke*

*Aus biologischer österreichischer Landwirtschaft

STADTKÜCHE | BARBARA-PRAMMER-ALLEE 15, 1220 WIEN

OFFICE@STADTKUECHE.AT +43 676 9319363

Produktinformationen

Standbodenbeutel mit rund 240g

Füllmenge

12 Standbodenbeutel (VE) pro Karton (VPE)

115 Karton (VPE) pro Palette

Abrufbar über TKL

MHD: 270 Tage

EAN (VE):

EAN (VPE).

Die tiefgekühlten Gnocchi in reichlich, 

sprudelnd kochendes und leicht

gesalzenes Wasser geben. Danach bei

mittlerer Hitze 9-12 Minuten weiter

köcheln lassen bis die Gnocchi

aufschwimmen, 1 Minute ziehen lassen -

servieren.

Unser Tipp:

Nach dem Kochen in Butter schwenken

und mit etwas Käse bestreuen.

Zubereitung 

im Kochtopf

Wieder-
verschließbar

T I E F -
G E K Ü H L T

S T A R K E  L I Z E N Z M A R K E
B E S T E  B I O  Z U T A T E N  
K I N D G E R E C H T E  P O R T I O N



AT-BIO-301

B I O  H E L D E N  
T A L E R
M I N I  G E M Ü S E L A I B C H E N

Zutaten:

45,8% Kartoffel*, 12,3% Erbsen*, 12,3%

Karottenwürfel*, 12,3% Zucchiniwürfel*,

SEMMELBRÖSEL*, Kartoffelstärke*, Kartoffelflocken*,

Speisesalz jodiert (Salz, Kaliumjodid),

Knoblauchpulver*, Kurkuma gemahlen*

*Aus biologischer Landwirtschaft (EU)

S T A R K E  L I Z E N Z M A R K E
B E S T E  B I O  Z U T A T E N  
K I N D G E R E C H T E  P O R T I O N

STADTKÜCHE | BARBARA-PRAMMER-ALLEE 15, 1220 WIEN

OFFICE@STADTKUECHE.AT +43 676 9319363

Produktinformationen

Standbodenbeutel mit rund 270g

Füllmenge

12 Standbodenbeutel (VE) pro Karton (VPE)

115 Karton (VPE) pro Palette

Abrufbar über TKL

MHD: 270 Tage

EAN (VE):

EAN (VPE).

In die Pfanne etwas Pflanzenöl geben. Die

tiefgekühlten Taler ca. 15-20 Minuten bei

mittlerer Hitze in der Pfanne braten. Nach

der Hälfte der Zeit wenden.

Unser Tipp:

Vorher bei 800W in der Mikrowelle für 1

Minute auftauen und damit die Anbratzeit

halbieren.

Zubereitung 

in der Pfanne

Wieder-
verschließbar

T I E F -
G E K Ü H L T


